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WILLKOMMEN!
Vielfalt, Qualität und Genuss – unser Kurs- und 
Bildungsangebot umfasst neben Weinverkostungen 
auch spannende Abende rund ums Thema Bier,  
Speck und Genuss. 
Egal, wie viel Weinwissen schon vorhanden ist, ob 
sich jemand professionell fortbilden oder einen ver-
gnüglichen Abend verbringen will, ob es schnell 
gehen soll oder ob mehr Zeit investiert werden kann –  
das Angebot der Südtiroler Weinakademie ist breit  
gefächert und lässt bestimmt keine Wünsche offen.

Die Weinakademie bietet auch maßgeschneiderte 
Kurse für Gruppen, Betriebe und Interessierte. 
Einfach unter www.weinakademie.it anfragen.

BENVENUTI! 
Varietà, qualità e piaceri – al di là delle tradizionali  
degustazioni di vino offriamo anche serate dedicate 
alla birra, lo speck e alle delizie.
Le proposte formative dell’Accademia Italiana  
del vino Alto Adige sono vastissime a prescindere 
dalla cultura enologica, dall’intenzione di voler  
approfondire le proprie conoscenze a livello professio-
nale, di trascorrere una serata in piacevole compagnia, 
dal tempo che si vuole investire.

L’accademia del vino offre anche corsi personalizzati 
per gruppi, aziende oppure interessati. 
E’facile, basta contattarci con una email a  
www.weinakademie.it

ANMELDUNGEN
Marktplatz 12 
39052 Kaltern

Ausführliche Informationen und Anmeldung 
www.suedtiroler-weinakademie.it 
info@weinakademie.it
T +39 0471 964 609, F +39 0471 966 975 

Rücktritt

–	 Bei einer Abmeldung bis sieben Tage vor Veranstaltungsbeginn fallen keine Kosten an
–	 Bei einer Abmeldung ab sechs Tage vor der Veranstaltung fallen 50% der Teilnahmege-

bühr an
–	 Bei den Ausbildungen gelten eigene Rücktrittsregeln die im jeweiligen Programm be-

kannt gegeben werden

Sie suchen eine Unterkunft? – Wir helfen Ihnen gerne weiter:
Tourismusverein Kaltern am See, Marktplatz 8,  
39052 Kaltern am See
T +39 0471 963 169, F +39 0471 963 469, info@kaltern.com,  
www.kaltern.com

ISCRIZIONI
Piazza Principale 12 
39052 Caldaro

Informazioni dettagliate e iscrizioni 
www.suedtiroler-weinakademie.it 
info@weinakademie.it
T +39 0471 964 609, F +39 0471 966 975 

Disdetta

–	 Per disdette inoltrate almeno sette giorni prima della manifestazione non sono previste 
penali.

–	 Per disdette fino a sei giorni dalla manifestazione è prevista una penale pari al 50 %  
della quota di iscrizione.

–	 Per la mancata partecipazione senza comunicazione di disdetta verrà riscossa l’intera 

quota di iscrizione.

State cercando un’alloggio? – Vi aiutiamo volentieri:
Associazione Turistica di Caldaro al Lago,  
Piazza Principale 8, 39052 Caldaro al Lago 
T +39 0471 963 169, F +39 0471 963 469, info@kaltern.com, 
www.kaltern.com

www.suedtiroler-weinakademie.it
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JÄNNER

Do	 16.01.	 Das kleine Wein ABC	 Kaltern

Fr–Sa	 24–25.01.	� Let’s talk about Wine 	 Girlan 
(2-Tagesseminar)

mer	 29.01.	 L’abbicí dell’enologia 	 Termeno

Do	 30.01.	 Sherry-Verkostung	 Neustift

FEBRUAR

Mo	 03.02.	� Weinstammtisch – 	 Bozen 
Cabernet Sauvignon	

Mi	 05.02.	 Die Weine Südtirols	 Neustift

Di	 11.02.	 Aroma 1	 Bozen

Mi	 12.02.	 Das kleine Wein ABC	 Terlan

Do	 13.02.	� Mit Wein auf Weltreise: 	 Bozen 
Große Cabernets aus Kalifornien	

MÄRZ

Mo	 02.03.	 Weinstammtisch – Sylvaner	 Bozen

Mi	 04.03.	 Best of Italy – Toskana	 Neustift

Mi	 04.03.	 Das kleine Wein ABC	 Bruneck

Do	 05.03.	 Kochen & Wein: Fisch & Krustentiere	 Bozen

Fr–Sa	 6./7.03. 	 Bier-Expert	 Bozen 
Fr–Sa	 13./14.03.  
Fr–Sa	 20./21.03.  
Fr	 27.03.		

Lun	 09.03.	 Circolo di Degustazione – Nebbiolo	 Bolzano

Do	 12.03.	 Beef-Tasting	 Burgstall

giov	 19.03.	 Bordeaux	 Bolzano

Fr/Sa	 20.–21.03.	 Basisseminar	 Neustift

Di	 24.03.	 Vino & Formaggio	 Novacella

Mi	 25.03.	� Highlight-Verkostung: 	 Eppan 
Mineralität – Mythos oder Realität?	

Di	 31.03.	 Aroma 1	 Bolzano

APRIL

Mi	 01.04.	 Speck ABC	 Naturns

Do	 02.04.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Kaltern

Sa	 04.04.	 Homebrewing	 Bozen

Mo	 06.04.	� Weinstammtisch – 	 Bozen 
Chardonnay Südtirol – Frankreich  
im Vergleich	

Mi	 15.04.	 Das kleine Wein ABC	 Kurtatsch

Fr	 17.04.	� Sommelierkurs – 	 Neustift 
Prüfungsvorbereitung	

Mi	 22.04.	 Bier & Käse	 Neustift

Di	 28.04.	 Aroma 2	 Bozen

Mi	 29.04.	 Speck & Wein	 Neumarkt 

Mi	 29.04.	 Neu! Das ABC der Südtiroler Weine	 Klausen

MAI

Mo	 04.05.	� Weinstammtisch – Schaumweine	 Bozen	

Di	 05.05.	� Frühlingshafte Cocktails 	 Neustift 
aus Südtiroler Zutaten	

Mer	 06.05.	 L’abbicí dell’enologia 	 Merano

Do	 07.05.	� Kochen & Wein: 	 Bozen 
Maibowle – ein kulinarischer  
Frühlingsgruss	

Fr	 8.05, 15.05., 	Diplom-Speck-Experte	 Südtirol 
	 22.05, 29.05.		

Lun	 11.05.	� Circolo di Degustazione – 	 Bolzano 
Metodo Classico nel Mondo	

Do	 14.05.	 Das ABC der Spitzen-Weine	 Magreid

Mi	 20.05.	 Das kleine Wein ABC	 Marling

Mi	 20.05.	 Das kleine Öl-ABC	 Neustift

Do	 21.05.	� Mit Wein auf Weltreise: 	 Bozen 
Riesling Deutschland

Fr	 22.05.	 Conaisseur du Vin	 Südtirol

Mar	 26.05.	 Abbici dello Speck 	 Postal

Mi	 27.05.	� Highlight-Verkostung:	 Eppan  
Highway to Hellas	

Do	 28.05.	 Käse & Wein	 Neustift

Giov	 28.05.	 Champagne	 Bolzano

JUNI

Do	 04.06.	 Kochen & Wein: Tappas & Wein	 Bozen

Fr–Sa	 05.–06. &	 Aufbauseminar	 Neustift 
	 12.–13.06.	

Mo	 08.06.	 Weinstammtisch – Rosé Weltweit 	 Bozen

Mer	 10.06.	 L’abbicí dell’enologia approfondito	 Termeno

Mi	 10.06.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Bruneck

Do	 18.06.	 Das kleine Wein ABC	 Neustift

JULI

Fr	 03.07.	 Das kleine Wein ABC	 Eppan 

AUGUST

Mi	 26.08.	 Das kleine Wein ABC	 Meran

Do	 27.08.	 Die Weine Spaniens	 Neustift

SEPTEMBER

Do	 03.09.	 Biodynamie im Weinberg	 Kaltern

Fr/Sa	 04./05.09.	 Basisseminar	 Bozen

Mo	 07.09.	 Weinstammtisch – Österreich	 Bozen

Mi	 09.09.	� Herbststimmung – 	 Neustift 
Zeit für fruchtig-intensive Drinks		

Do	 10.09.	 Neu! Das ABC der Südtiroler Weine	 Kaltern

Lun	 14.09.	� Circolo di Degustazione – 	 Bolzano 
Vini passiti e fortificati	

Do	 17.09.	 Das kleine Wein ABC	 Girlan

Di	 22.09.	 Aroma 1	 Bozen

Mi	 23.09.	� Highlight Verkostung: 	 Eppan 
Gewüztraminer Weltweit

Mer	 23.09.	 L’abbicí dell’enologia 	 Novacella

Do	 24.09.	 Speck & Wein	 Neustift

Do	 24.09.	 Mit Wein auf Weltreise: Bordeaux	 Bozen

OKTOBER

Mo	 05.10.	 Weinstammtisch – Merlot	 Bozen

Di	 06.10.	 Das kleine Wein ABC	 Neustift

Do	 08.10.	 Holzfass gereifte Biere	 Bozen

Do	 15.10.	 Beef-Tasting	 Burgstall

Giov	 15.10.	 Borgogna	 Bolzano

Fr/Sa	� 16./17.10., 	 Aufbauseminar	 Bozen 
23/24.10.	

Mo	 19.10.	� Sommelierkurs – 	 Bozen 
Prüfungsvorbereitung	

Mi	 21.10.	 Das kleine Bier-ABC	 Neustift

Do	 22.10.	 Das ABC der Spitzen-Weine	 Magreid

Mi	 28.10.	 Südtirol vs. Welt	 Bozen

Mi	 28.10.	 Speck & Käse	 St.Lorenzen

Do	 29.10.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Neustift

NOVEMBER

Mo	 02.11.	 Weinstammtisch – Süssweine	 Bozen

Do	 5.11., 12.11.	 Let’s talk about Wine	 Klausen 
	 19.11., 26.11., 
Fr	 27.12.

Fr–Sa	 6./7.,	 Bier-Expert	 Bozen 
	 13./14., 
	 20./21.11, 
Sa	 27.11

Di	 10.11.	 Speck ABC	 Brixen

Mi	 11.11.	 Das kleine Wein ABC	 Sterzing

Do	 12.11.	 Schokolade & Wein	 Neustift

Lun	 16.11.	� Circolo di Degustazione – 	 Bolzano 
Vini di Saint Emilion	

Mer	 18.11.	 L’abbicí dell’enologia 	 Bolzano

Mi	 18.11.	� Mit Wein auf Weltreise: 	 Bozen 
Champagner: My Love	

Do	 19.11.	� Highlight Verkostung: 	 Eppan 
Spricht dieser Pinot Deutsch  
oder Französisch?	

Di	 24.11.	 Aroma 3	 Bozen

Mi	 25.11.	 Portwein	 Neustift

Mer	 25.11.	 L’abbicí dell’enologia approfondito 	 Merano

DEZEMBER

Mi	 02.12.	 Das kleine Wein ABC	 Kardaun

Mi	 02.12.	 Kochworkshop mit Südtiroler Speck	 Bozen

Do	 03.12.	 Zigarren & Destillate	 Neustift

Mo	 07.12.	 Weinstammtisch – Barolo	 Bozen

Mo	 07.12.	 Prüfungsvorbereitungskurs	 Bozen

Do	 10.12.	 Das vertiefende Wein-ABC	 Marling

Wein 
Vino

Bier 
Birra

Speck

Genuss 
delizie


